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Mise a nue, sans artifice, cette cuvee millésiméee dévoilera
aux amateurs éclairés, en toute confidence ses plus subtiles
secrets.

Robe : Jaune - doree, assez profonde avec de fines bulles animees.

Nez : Premier nez assez discret et «adolescent» : notes de biscuits
au citron, fleurs blanches... Puis plus de caractere : épices, fleurs
jaunes et craie.

Bouche : Tranchante, vin droit a texture crémeuse. Aréte acide
prononcée avec une belle empreinte dynamique et soyeuse, saline
et crayeuse. Finale longue.

Derniéres notes et commentaires de la cuvée Hautes Mottes :
Gault et Millau Champagne 2022 : 18/20

Guide Hachette des Vins 2020: Coup de Coeur

Guide Bettane et Desseauve : 16/20

Wine Spectator : 92/100

James Suckling : 91/100

Robert Parker : 90/100
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